Paquete tradicional

Quinta RESTAURANTE BUGAMBILIAS
e Las flores NUESTROS PAQUETES INCLUYEN:

CAFE (3 TZA), TE (2 TZA.) O CHOCOLATE CALIENTE (1TZA.)
PAN HECHO EN CASA (MAXIMO 2 PIEZAS POR PERSONAS)
JUGO (200 ML)

COCTEL DE FRUTA *LA FRUTA VARIA SEGUN LA TEMPORADA*
« PLATO PRINCIPAL

Sugerencias de plato principal, por favor elija una opcion.

» HUEVO REVUELTO/ OMELETTE AL GUSTO

Opcion de; vegetariano, rancheros, divorciados, jamén, tocino, chorizo, champifones,
a la mexicana o la maleta.

« ITACATE RELLENO DE TINGA DE POLLO CON ESPEJO EN SALSA VERDE
« CHICHARRON EN SALSA VERDE

« BURRITO RELLENO DE HUEVO MACHACADO BANADO EN SALSA RANCHERA,
ACOMPANADO DE GUACAMOLE

« CHILAQUILES VERDES O ROJOS

« ENCHILADAS VERDES O ROJAS RELLENAS DE QUESO O POLLO

« ENFRIJOLADAS RELLENAS DE QUESO PANELA O POLLO (3 P2)

« MOLLETES CON CHORIZO O RELLENO ESPECIAL

« SOPES CON COCHINITA PIBIL ACOMPANADOS DE CEBOLLA MORADA (3 PZ)
» HOTCAKES ACOMPANADOS DE TOCINO

« AVOCADO TOAST

Pan tostado con aguacate, salsa arrabiata. Opcion de queso panela o huevo al gusto.

PRECIO POR PERSONA

$210

Paquete Cspecialidades

RESTAURANTE BUGAMBILIAS

Plas flores Sugerencias de plato principal,
" por favor elija una opcion.

« ENFRIJOLADAS “QUINTA LAS FLORES” (3 PZ)
Relleno especial de la casa: tocino, champinon, chile poblano, cebolla y grano de elote.
Encima de queso manchego gratinado y un toque de salsa chipotle.

« OMELETTE “LAS FLORES”
Relleno con chile poblano, champifnones, cebolla y tocino. Salsa de chile poblano y chipotle.

« SARTEN DEL MEXICANO
Huevos en sartén (revueltos o estrellados), chorizo, jitomate cherry, dobladitas en salsa verde
y nopal asado.

*» QUESADILLAS DE MASA (3 P2Z)
Relleno a escoger: chicharron prensado, champifiones con queso, flor de calabaza. *Por temporada*

« APORREADO EN SALSA RANCHERA
Huevos revueltos en salsa ranchera con cecina fileteada acompanado de chilaquiles verdes
y frijoles refritos.

» VOLOVAN FRANCO-MEXICANO
Volovan de pasta hojaldre con base de frijol, relleno de punta de pollo, chile cuaresmeno, nopal
curado, base de cebolla. Espejo de salsa ranchera y gratinado con queso manchego.

« PAN FRANCES CON MASA BRIOCHE
Pan francés con masa brioche con guarnicion de papas salteadas con tocino.

« OMELETTE MORELOS
Rellenos de cecina a la mexicana, queso crema y banados en salsa pasilla.

» HUEVOS MOTULENOS
Huevos estrellados sobre tortilla frita, salsa ranchera, chicharos platano machoal al rededor de
queso amarillo liquido.

» MACHACADO NORTENO
Huevos revueltos con carne seca y banados en salsa ranchera con acompanamiento de 2 dobladitas
de tortilla de harina y cazuela frita de tortilla rellena de frijol.

» SINCRONIZADAS BUGAMBILIAS
Platillo a base de una sincronizada, acompanado de un alambre con: cebolla, champifén,
tocino y chorizo espanol. Bafiado con salsa ranchera y huevos al gusto.

« ENFRIJOLADAS VERACRUZANAS (3 P2)
Banadas en salsa de frijol negro y rellenas de huevo revuelto a la mexicana, espolvoreadas de queso,
crema y chorizo.

« HUEVOS OAXACA
Volovan en pasta hojaldre, huevos al gusto (fritos o revueltos) bafados con mole poblano (especialidad
de la casa), gratinados con queso y guarnicion de frijoles negros de la olla.

$240
Flatillos Cstrella

*Los platillos estrella NO se encuentran incluidos en el costo de alojamiento*

1.OMELETTE RELLENO DE SALMON, Y QUESO DE CABRA
2.PUNTAS DE FILETE SALTEADAS EN SALSA PASILLA Y QUESO MANCHEGO

$280




